




Tostones de plátano verde
con pisillo de carne a la perra

Patacones de plátano verde servido con 
carne a la perra con hogao.

Ceviche de camarón                                                                          
Camarones marinados mezclados con 

cebolla roja, pimentón rojo, cilantro, 
aguacate y salsa de tomate.

Anillos de calamar a la romana                                                          
Anillos de calamar apanados, servidos 

con aderezo cajun.

Tostones de plátano verde
con pisillo de carne a la perra
Fried green plantains served with finely 
chopped beef slowly cooked in the skin 
added with hogao.

Shrimp Ceviche 
Marinated shrimp mixed with red onions, 
red bell peppers, coriander, avocado and 
tomato sauce.

Roman-style squid rings
Breaded squid rings served with spicy 
cajun dressing.

ENTRADAS / APPETIZERS

$25.000

$25.000

$20.000

Sopa de cebolla a la francesa                                                         
Tradicional receta francesa a base de 

cebolla, aromatizada con jerez, servida 
con tostada de pan y queso gruyere.

Bisque de camarón con leche de coco                                         
Sopa preparada con base en bisque de 
camarones servida  con leche de coco. 

Su elección de crema al gusto.                                                      
      Champiñón, pollo, espárragos, tomate.

French onion soup
The traditional french recipe made with 
onions, aromatized with sherry, served 
with bread toast and gruyere cheese.

Shrimp bisque with coconut milk
Soup made on a shrimp bisque base 
served with coconut milk.

Soup of your choice 
Mushrooms, chicken, asparagus, tomato.

SOPAS Y CREMAS / SOUPS AND CREAMS

$14.000

$24.000

$16.000

Ensalada cesar con pollo a la parrilla                                                 
Combinación de lechuga romana, mezclada 
con queso parmesano, croutones de pan, 

pollo a la parrilla y aderezo cesar.

Ensalada primavera con pollo                                                             
Pollo asado a la parrilla, combinado con 

lechugas, chispas de tocineta, maíz tierno, 
arveja, tomate, nachos, queso parmesano, 

aderezada con vinagreta de maracuyá.

Caesar salad with grilled chicken
Roman lettuce tossed with parmesan 
cheese, croutons, grilled chicken and 
served with caesar salad dressing.

Spring salad with chicken
Grilled chicken tossed with lettuce, 
bacon, sprinkles, sweet corn, peas, 
tomatoes, nacho chips and parmesan 
cheese served with passion –fruit dressing.

ENSALADAS / SALADS

$25.000

$23.000

Si usted padece de alguna alergia relacionada con algún alimento por favor informe a su mesero antes de ordenar su pedido, gracias.
If youhave any allergies, please notify your waiter when he is taking your order.



Tallarines con pollo a la carbonara                                             
Tallarines cocinados al dente, servidos con 

la tradicional salsa carbonara guarnecida 
con champiñón y pollo gratinados.

Espaguetis con camarones
al pesto cremoso

Espaguetis cocidos al dente, mezclados 
con tomate cherry, champiñones,

camarones, albahaca, aderezados con 
pesto y crema de leche.

Arroz a la marinera                                                                       
Deliciosa combinación de arroz

con frutos de mar (anillos de calamar, 
almejas, mejillones, camarones,

pulpo y langostino.

Su elección de pasta con
la salsa de su predilección

Espaguetis, Fetuccini, raviolis y las salsas 
tradicionales Boloñesa, Carbonara,

Napolitana, Pesto, Alfredo.

Rissoto al funghi con camarones                                                
Tradicional arroz italiano servido

cremoso, con camarones y champiñón.

Tagliatelle Alla carbonara with chicken
Tagliatelle cooked al dente served au 
gratin with the traditional carbonara 
sauce and garnished with mushroonms 
and chicken.

Spaghetti with creamy shrimp pesto
Spaghetti cooked al dente, mixed with 
cherry tomatoes, mushrooms, shrimp, 
basil, dressed with pesto sauce
and milk cream.

Seafood Rice 
A delicious combination of rice with 
seafood (Squid rings, clams, mussels, 
shrimp, octopus and prawns.

Pasta of your choise
Spaghetti, fetuccini, raviolis.
Traditional sauces: bolognese,
carbonara, neapolitan, pesto, Alfredo.

Funghi rissoto whith shrimp
Traditional Italian creamy rice added 
with shimp and mushrooms.

PASTAS Y ARROCES / PASTA & RICE

$42.000

$28.000

$39.000

$39.000

$35.000

Solomillo de res ahumado al
estilo de la mamona

Trozos de lomito fino de res asados a la 
parrilla, servida con plátano maduro 

tronquitos de yuca, papa cocida,
guacamole y tungo a la parrilla.

Lomo de res Guaraní                                                                 
Corte de lomo fino de res asado a terminó, 

cubierto con salsa de champiñón
y tocineta gratinado.

Medallones de cerdo en salsa hoisin                                        
Medallones de cerdo asados a la parrilla 

servida con salsa de ciruela oriental.

Solomillo de res ahumado
al estilo dela mamona 
Pieces of beef tenderloin roasted on the 
grill as done with veal (“Mamona”), 
served with baked sweet plantains, yucca 
sticks, baked potatoes , guacamole and 
grilled “tungos” (mixed rice dough
wrapped in plantain leaves). 

Guarani-style beef tenderloin 
Beef tenderloin roasted to taste, topped 
with a mushroom and bacon sauce, 
served au-gratin.

Pork Tenderloin medallions
with hoisin sauce
Grilled pork tenderloin medallions served 
with an oriental-style prune sauce.

CARNES / BEEF & PORK

$45.000

$45.000

$35.000

Si usted padece de alguna alergia relacionada con algún alimento por favor informe a su mesero antes de ordenar su pedido, gracias.
If youhave any allergies, please notify your waiter when he is taking your order.



Churrasco                                                                     

Baby beef                                                                               

Punta de anca                                                                        

Chuletón de cerdo

Suprema de pollo                                                              

Sirloin steak                                                                      

Baby Beef                                                                                    

Tip roast cap                                                                                

Loin pork chops

Chicken supreme                                                                                                                   

NUESTRA  PARRILLA / FROM THE GRILL

$40.000

$45.000

$40.000

$35.000

$32.000

Amarillo a la monseñor                                                          
Tradicional receta a base de pescado 

amarillo, combinado con camarón,
champiñón servido gratinado y

acompañado de arroz blanco y patacón.

Filete de tilapia gratinado
con mixto de frutos de mar

Filete de tilapia asada a la plancha y 
servida  con salsa de frutos de mar y 

gratinados.

Filete de robalo Belle Meunière
con camarones

Filete de robalo asado a la plancha
servido con salsa de mantequilla de 

limón a las finas hierbas con
champiñones y camarón. 

Filete de salmón a la
parrilla con dos salsas

Filete de salmón fresco asado a la
parrilla, servido con mermelada de 

tomate y salsa teriyaki.

Cazuela de mariscos caribeña                                            
Deliciosa combinación de frutos de mar 
(anillos de calamar, almejas, mejillones, 

camarones, pulpo, langostino) en una 
reducción de langosta, perfumados con 

leche de coco.

Amarillo a la monseñor 
Traditional yellow fish recipe mixed with 
shrimp, mushrooms, served au gratin, 
and garnished with White rice and fried 
green plantains.     

Tilapia  fish fillet  au gratin
with scallops 
Grilled tilapia fish fillet served au gratin 
with a sea food mix sauce.

Belle Meunière european
seabass fillet 
Grilled seabass fillet  served whith lime 
and her butter with mushrooms and 
shrimmps. 

Grilled salmon fillet in two sauces 
Grilled salmon served with tomatoes 
marmalade and teriyaki sauce.

Caribbean seafood chowder 
Delicious combination of seafood (squid 
rings, clams, mussels, shrimp, octopus, 
prawns) in a reduction of lobster juice 
aromatized with coconut milk.

PESCADOS Y MARISCOS / FISH AND SEAFOOD

$47.000

$47.000

$45.000

$45.000

$45.000

Si usted padece de alguna alergia relacionada con algún alimento por favor informe a su mesero antes de ordenar su pedido, gracias.
If youhave any allergies, please notify your waiter when he is taking your order.



Pollo a la parrilla con
salsa de caramelo y coco

Pollo deshuesado asado a la parrilla 
cubierto con salsa de caramelo

y leche de coco.

Lomitos de pollo al estilo thai                                              
Lomitos de pollo salteados al wok

con variedad de vegetales,
salsas orientales y ajonjolí.                                   

Grilled chicken with caramel
and coconut sauce 
Grilled boneless chicken topped with 
caramel and coconut milk sauce.

Thai chicken tenderloins
Stir fried chicken tenderloins with
assorted vegetables, oriental sauces
and sesame seeds.

POLLOS / POULTRY

$30.000

$35.000

Sopa de vegetales con albahaca                                          
Sopa preparada con variedad de

vegetales, aromatizada con albahaca.

Arroz oriental vegetariano                                                    
Arroz blanco mezclado con

vegetales, tofu y salsa soya.

Vegetable soup with basil 
Soup made with assorted vegetables 
aromatized with basil.

Oriental vegetarian rice 
White rice mixed with vegetables,
tofu and soy sauce.

Mandarina
Tangerine

$8.000

Piña, melón, fresa, mango ,guanábana
Pineapple, cantaloupe, strawberries,mango, soursop.                                   

$5.000

Limonada Natural
Fresly-made lemonade

$5.000

Té de frutos rojos con limón y almíbar
Red berries tea witn lemon and honey

$4.000

Té de durazno con limón y almíbar 
Peach tea with lemon and honey

$4.000

OPCIONES VEGETARIANAS  / VEGETARIAN OPTIONS

JUGOS NATURALES  / FRUIT JUICES

$29.000

$15.000

Si usted padece de alguna alergia relacionada con algún alimento por favor informe a su mesero antes de ordenar su pedido, gracias.
If youhave any allergies, please notify your waiter when he is taking your order.



Gaseosa
Sodas

$5.000

Agua en  botella sin gas 500 ml
Mineral water

$7.000

Agua en Botella con gas 300 ml
Sparkling water

$7.000

Cerveza Nacional
National beer

$7.000

Cerveza Importada
Imported beer

$13.000

Refrescos Naturales: Piña, fresa, maracuyá
Natural refreshment: Pineapple, strawberries, passion fruit

$8.500

BEBIDAS  / BEVERAGES

Prohíbase el expendio de bebidas embriagantes a menores de edad, ley 124 de 1994.
El exceso de alcohol es perjudicial para la salud, ley 30 de 1986.

Act 30 of 1986: excessive alcohol consumption may be hazardous to your health.
Act 124 of 1994: the law prohibits serving or selling alcoholic beverages to minors.

Margarita
$17.000

Bloody Mary
$16.000

Mojito Cubano
$16.000

Dry Martini
$18.000

Daiquiri
$16.000

Piña Colada
$16.000

Cuba Libre
$16.000

Gin Tonic
$17.000

Amanecer Llanero
$16.000

COCTELES CLÁSICOS
TRADITIONAL COCKTAILS

Gin Tonic de Naranja
Orange gin and tonic

$25.000

Gin Tonic de Frutos Rojos
Red Berries gin and tonic

$25.000

Mojito de Manzana
Mojito Apple

$19.000

Maracuyá Daniels
$26.000

Kiwi Margarita
$19.000

COCTELES DE LA CASA
HOUSE COCKTAILS








